Améndoas com
Cereja e Kirsch
Almonds with
Cherry and Kirsch
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Nutella
Nutella

Limao Siciliano
Sicilian Lemon

Creme de Avela
Zero adigdo agucar
Halzenut cream Diet

Ao Leite Caramelo ao Sal
Cremoso Salted Caramel
Creamy Milk

Amendoim e Tamara Framboesa
Peanuts and Dates Raspberry
(VEGANO)

Pistache Mix de Nuts
Pistachio ao Leite
Milk Chocolate
and Nuts

Brie Romeu e Julieta
com Damasco Cheese and Guava
Brie and Apricot

Gianduia folhada
de Biju
Crispy Gianduja

Jabuticaba
Jabuticaba

Zero adigdo agucar
com Nuts
Diet and Nuts

Gorgonzola
Blue Cheese



Escolha aqui o seu bombom
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Vinho do Porto Champagne
Port Wine Champagne
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Doce de Leite
Dulce de Leche

Cappuccino
Cappuccino

Pé de moleque
Amendoin Macadamia Caramelized

Pé de moleque

Caramelized Peanuts Macadamia and Tosted
and Salt Flower Coconuts

Bahia 70% cacau
Bahia 70% cacao

Branco Cremoso
Creamy White

Tiramisu COCADA CREMOSA
Tiramisu COCONUT

Pé de moleque
Castanha de Caju
Caramelized Cashew

Nuts Brazilian Nuts

Pé de moleque
Castanha do Para
Caramelized

Bombons elaborados de forma artesanal, com ingredientes cuidadosamente
selecionados. Adicionamos ao chocolate os melhores ingredientes para
fazer os recheios: mel, frutas, améndoas, geleias e queijos, criando combi-

nagdes inusitadas e deliciosas. Tudo produzido artesanalmente em pequenos

lotes para assegurar o frescor, manter a qualidade e o sabor original.




